
酒屋さんにとって麴とは、あか

ちゃんのように手厚く愛情持っ

て、麹菌を基本に温度・時間・手

間をかけるんだと話して下さいま

した。休憩時間も麹菌主導です。

休暇村近江八幡オリジナル地酒

程よい辛口で近江牛と相性抜群！ こっそり、味見で試飲させていただきました。

しゅわしゅわお米がまだ口の中にのこるぐらいのま

ろやかさも感じ、レアな体験に大喜びでした。

「岩根不動明王」バス降りて徒歩５分

この景色に　皆さん来てよかった

と言ってくださいました

滑らないように慎重に

雪が降ると危険な石階段と鉄階段を皆さんで声掛けしなが

ら登った先にお堂があります。                                     ここ

に祀られて石仏がメインです。

石に刻まれた不動明王
廃小菩提寺からすぐの閻魔様の石仏に

も興味深々です。

オリジナル地酒　「歓喜藹々」（かんきあいあい）

仕込み現場にお邪魔させていただきました。

お堂からみた風景です。登山靴を履いてるお客様は

脱ぐことをためらわれる方が多いので、今回はお堂

には上らず。　　　下から覗くこともできます。

1/20　１日目

1/21　２日目

お酒造りの途中工程の麹菌がついた蒸した酒米を

頂きました。甘い麹菌でした

大きな樽に水・酒米・麹菌などを醗酵されてるもの

を美味しくな～れと願い混ぜさせて頂きました。生

きた麹菌などがポコポコと泡をたて醗酵されている

様子を見ながら、混ぜるたびにさわやかな香りが

漂って来ました。みんなニコニコしています。

新春招福祈願ツアー　石の仏様を拝し、酒を醸す


