
 

 

極寒の中でオブジェを製作 幻想的な「２０２4（第４６回）千歳・支笏湖氷濤 
（ひょうとう）まつり」は 1 月２7 日（土）から開催！ 
支笏湖温泉の宿泊者には、閉場後に入れるのプレミアムタイム・チケットを販売 

夜は色とりどりのライトに照らされ、

幻想的な世界を演出します 

 

千歳・支笏湖氷濤まつりは、冬季の支笏湖へ観光客誘致のために、地元の有志によって

始められ、今年で４6 回を迎えます 

 

製作には 24 時間交代制の夜通しの作業も 

プレスリリース 

報道関係者各位 

２０２３年１２月００日 

休 暇 村 支 笏 湖 

 

 

 

 

新千歳空港から車で４０分、千歳市の支笏湖畔に位置するリゾートホテル「休暇村支笏湖」（所在地：

北海道千歳市支笏湖温泉、総支配人：本村 隆行）では、２０２4 年１月２7 日（土）から開催される『２

０２4（第４6 回）千歳・支笏湖氷濤まつり』の開催に併せ、一般の閉場後に入場してゆっくり観賞でき

る「氷濤まつりプレミアムタイム・チケット」を販売します。休暇村支笏湖からは会場付近への送迎バ

スも運行します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆２０２4（第４6回）千歳・支笏湖氷濤まつり 

１１月中旬から骨組みをつくりはじめ、１２月からスタッフが 

交代で徹夜して、支笏湖から澄んだ水をくみ上げスプリンクラー 

で吹き付けて、1 月下旬、シンプルで美しい氷の造形物が出来上 

がります。昼は支笏湖ブルーに輝き、夜は色とりどりにライト 

アップされ、訪れた人を幻想的な世界へ誘います。 

期 間：２０２4 年１月２7 日(土)～２０２4 年２月２5 日(日) 

時 間：１０：００～２０：００ 

ライトアップ／１６：３０～２０：００ 

入場料：高校生以上 ５００円／１名  中学生以下 無料 

会 場：北海道千歳市支笏湖温泉 温泉街 

主 催：支笏湖まつり実行委員会 

TEL０１２３－２３－８２８８ 

     https://hyoutou-special.asia/ 

https://hyoutou-special.asia/


 

とろりとしたお湯が自慢の天然温泉 

◆平日限定「支笏湖氷濤祭りプレミアムタイム・チケット」 

支笏湖温泉のホテル・旅館に宿泊されたお客様対象に、 

おまつり会場の閉場後に入場できる「氷濤まつりプレミアム 

・チケット」を販売します。休暇村支笏湖から会場付近への 

送迎バスも運行します。閉場後の場内で、幻想的なライト 

アップをゆっくりとお楽しみいただけます。 

期 間：２０２４年１月２９日（月）～２月２３日（金） 

    上記期間内の平日のみ、 

支笏湖温泉のホテルで宿泊者を対象に販売します 

 料 金：高校生以上：１，５００円 

時 間：当日 ２０：１５～２１：１５  

翌日 １０：００～１２：００ 

       

《休暇村支笏湖「きゅうかむら味めぐり～東北編～」宿泊プラン》 

夕食には北海道・東北の美味しい食材を集めた季節限定の会席 

コースをご用意します。地元苫小牧（とまこまい）で水揚げさ 

れる高級な鰈（かれい）マツカワ「王鰈」（おうちょう）の刺 

身をはじめ、仙台の「牛タン」、「道産牛」の陶板焼き、山形の 

「寒タラ鍋」、〆は宮城・福島の「はらこ飯」などをご用意し 

た贅沢な会席コースです。 

期 間：～２０２４年２月２９日（木） 

料 金：平日２名１室利用 １泊２食付き 

大人１名 １５，６５０円（税込）～                

 

 

◆休暇村支笏湖 

全国の湖沼の透明度調査において 11 年連続 NO.１に選ばれ 

たこともある支笏湖。その美しい湖を見下ろす高台に位置する 

休暇村支笏湖。周辺に広がる野鳥の森では、北海道の象徴的な 

鳥「シマエナガ」など、季節を問わず沢山の野鳥と出会えます。 

また、美肌の湯として知られる支笏湖温泉はとろりとした泉質 

が特徴です。 

 

所在地 ：〒066-0281 北海道千歳市支笏湖温泉 

総支配人：本村 隆行 

ＵＲＬ ：https://www.qkamura.or.jp/shikotsu/ 

 

◆自然にときめくリゾート 休暇村 

日本の景色を代表する国立公園・国定公園など優れた自然環境の中にあるリゾート 

ホテル。3５か所ある休暇村は、「自然にときめくリゾート」のコンセプトのもと、 

地元の食材を活かした料理や、地域の自然、文化、歴史とのふれあいプログラム 

など、その土地ならではの魅力にふれる場を提供し、すべてのお客様に心が自然に 

ときめくひとときをお届けします。 

 

 

鮭を煮込んだ煮汁で炊き込んだご飯の上に、

鮭の身とイクラをのせる宮城・福島の名物

「はらこめし」 

昼は支笏湖ブルーと呼ばれるナチュラルブ

ルーに輝きます 

【本件に関する報道関係者からのお問合せ先】 

休暇村支笏湖    担当：岡野 貴大  

TEL：0123-25-2201 FAX：0123-25-2202 

MAIL：kouho_pr@qkamura.or.jp 


